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zarte Schweine- & Hähnchenschnitzel

Paprika-Zwiebelsauce & Pilzrahmsauce

Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln 

Kartoffelgratin

Champignon-Zwiebel-Pfanne

herzhafter Weißkrautsalat 

mit Paprikastreifen

griechischer Bauernsalat 

Preis pro Person 24,50€

SCHNITZELPARADE



Rinderroulade in eigener Sauce

Hähnchenbrust in Tomate- Mozzarella- Sauce

 & Parmesan 

Schweinefilet in Pfefferrahmsauce

Kartoffelgratin

Salzkartoffeln & Sauce

Blumenkohl & Brokkoli mit Sauce Hollandaise

Speckböhnchen & Möhren

Caesar Salat

Chinakohlsalat mit Apfel- und Mandarinen &

hausgemachtem Dressing

Preis pro Person 26,70€

TRADITION



Spießbraten mit gebratenen Zwiebeln

kleine Schweineschnitzel

Pilzrahmsauce

Hähnchenbrust mit Hirtenkäse überbacken in

Metaxa - Sauce

Rosmarinkartoffeln

Kartoffelgratin

Kaisergemüse mit Sauce Hollandaise

Speck-Bohnensalat

fruchtiger Nudelsalat

Mix aus Baguette & Partybrötchen, dazu

Kräuterbutter & Kräuter-Frischkäse-Dip

Preis pro Person 27,20€

PARTY BUFFET



Backschinken in Altbiersauce

kleine Haxen

Leberkäse mit geschmorten Zwiebeln

Bratkartoffeln

Kartoffelpüree mit Zwiebeln

rustikales Pfannengemüse mit Sauce Hollandaise

Caesar Salat

Chinakohlsalat mit Apfel- und Mandarinen und

hausgemachtem Dressing

Mix aus Baguette & Partybrötchen, dazu

Kräuterbutter & Kräuter-Frischkäse-Dip

Preis pro Person 27,50€

RUSTIKAL



Schnitzel gold-gelb gebraten

oder

saftiger Backschinken

Brötchen

Krautsalat

hausgemachtes Tzatziki 

Kartoffelcreme

BBQ Sauce

Preis pro Person 11,50€
(Für Schnitzel und Backschinken 14,90€)

SCHNELLE
NUMMER



Grünkohl mit Speck & Kartoffeln

Kasslerbraten in Soße

Mettenden

dicke Rippe

Bratkartoffeln

Kartoffelpüree mit gebratenen Zwiebeln

Sauerkraut

Senf

Preis pro Person 19,50€
(Inkl. Schweineschnitzel +2,80€)

GRÜNKOHL
Oktober bis märz



Pro Person rechnen wir 0,5l Suppe

Alle Suppen servieren wir mit 

Steinofenbaguette & zwei Dips

SUPPEN

6,20 €

6,90 €

6,30 €

5,60 €

5,50 €

5,80 €

5,20 €

5,20 €

Gulaschsuppe

Gyrossuppe

Käse-Lauch-Creme mit Hackfleisch

Erbsensuppe mit Wursteinlage

Hochzeitssuppe

Pizzasuppe

vegetarische Käse-Lauch-Creme

Kartoffel-Möhren-Creme 



jägerbraten gefüllt mit einer feinen Champignon-

zwiebel-farce an jägersauce

krustenbraten mit einer kräftigen bratensauce

schweineschnitzel mit jägersauce & balkansauce

kartoffelgratin, cremiges gratin mit sahne und

herzhaftem käse überbacken

goldbraune bratkartoffeln mit durchwachsenem

speck & Zwiebeln

herzhafter weißkrautsalat mit paprikastreifen

pellkartoffelsalt mit ei & gurke 

Preis pro Person 25,50€

SPIESSBRATEN
TRIFFT SCHNITZEL



saftiger burgunder grillschinken 

mit kräftiger bratensauce

kartoffelgratin, 

cremiges Gratin mit sahne und 

herzhaftem käse überbacken

herzhaftes schlesisches sauerkraut 

Preis pro Person 14,50€

GRILLSCHINKEN
ESSEN



Lachsfilet mit mediterraner Kruste und leichter weissweinsauce

sanft geschmorter rinderbraten aus der steakhüfte 

mit einer balsamicojus

hähnchensteaks in leichter tomaten- mozzarella- sauce

feine tagliatelle in butter geschwenkt

feinnussige rosmarinkartoffeln in olivenöl geschwenkt 

pastasalat mit fenchel, halbgetrockneten tomaten, in einer

mediterranen vinaigrette, mit parmesan 

und schnittlauch verfeinert

knackiger Rucolasalat mit in honig gebratenen grünen

spargelspitzen, cocktailtomaten, parmesanspänen und

hausgemachtem dressing

*** 

weiße mousse au chocolat aus geschmolzener Schokolade mit

sahne aufgeschlagen

panna cotta mit fruchtigem erdbeerpüree 

Preis pro Person 36,50€

DER SONNE
ENTGEGEN



süßkartoffelgnocchi in herzhafter paprikarahmsauce mit

babyspinat, gartenkräutern und haselnuss-crunch

spaghetti á la bolognese aus reinem rinderhack 

in würziger tomatensauce

“vegane cannelotti” feine geschlossene teigrolle mit einem

würizgem gemüse-ragout dazu eine

 feine vegane steinpilz-rahmsauce

vegetarische spinatlasagne mit champignons und knoblauch 

hirtensalat mit aromatischen strauchtomaten, 

oliven & hirtenkäse

lauchsalat, fruchtig mit apfel und mandarinen

 in leichter salatcreme

baguette mit butter - & Kräuterbutter 

Preis pro Person 24,50€

PASTA - PASTA



saftiger hirschkeulenbraten in 

einer preiselbeer-pfeffer-rahmsauce

gebratenes schweinefilet in rahmsauce 

mit frischen champignons

salzkartoffeln nach hausfrauen art

in butter geschwenkte eierspätzle

traditionelle gemüseplatte mit erbsen, möhren, blumenkohl

und broccoli dazu sauce hollandaise 

**

weiße mousse au chocolat 

mit cookies und fruchtigem beerenkompott 

Preis pro Person 35,50€

WILD



Filet vom Schwein gebraten in einer champignon-rahmsauce

mini rouladen geschmort & traditionell gefüllt mit gurken,

zwiebeln und senf

in butter geschwenkte eierspätzle

kartoffelgratin, cremiges gratin mit sahne 

und herzhaftem käse überbacken

klassischer apfelrotkohl mit 

Lorbeeren und Nelken verfeinert 

gehobelter Wirsing in cremiger rahmsauce 

***

weiße mousse au chocolat mit bratapfelkompott und

winterlichen gewürzen abgeschmeckt

baileys irsh cream mousse 

Preis pro Person 34,70€

WINTERLICHER
GAUMENSCHMAUS



putensteaks in einer fruchtigen curry- ananas sauce

gebratene schweinefiletmedaillons in 

einer aromatischen pfeffersauce

kartoffeln mit angebratenen zwiebeln und Knoblauch

gedämpfter reis mit frischer petersilie 

farbenfrohe gemüsevariationen mit romanesco, rustica-

möhren und speckbohnen dazu sauce hollandaise

nudelsalat mit cocktailtomaten,

 erbsen und schinkenstreifen 

*** 

emsländische herrencreme mit schokoraspeln

 und rum verfeinert

himbeertraum 

Preis pro Person 32,70€

GESELLIGE RUNDE



Hochzeitssuppe mit huhn- und rineinlage

baguette mit zweierlei dips

*** 

rinderroulade in eigener Sauce

Schweinefilet mit pfefferrahmsauce

hähnchensteaks mit curry frucht sauce

salzkartoffeln & dunkler sauce

kroketten 

vier sorten gemüse der saison

gemischter salat mit hausgemachtem dressing

apfel-möhren salat

*** 

herrencreme 

himbeertraum 

Preis pro Person 35,50€

HOCHZEITSESSEN



DESSERT

3,90€

3,60€

3,90€

4,10€

4,00€

Panna Cotta mit fruchtigem topping

hausgemachte Herrencreme

Erdbeer-Mascarpone mit Oreo Crumble

Himbeertraum

Mousse au Chocolate hell oder dunkel

Preis pro Person 



Nichts passendes dabei?

nennen Sie uns gerne Ihre Wünsche oder stellen Sie

sich Ihr eigenes Menü mit uns zusammen.

Gerne bieten wir ihnen auch vegane und

vegetarische Alternativen an.  

Reit- und Ponyhof Niers

Neuringe 19

49767 Twist

Tel.: 05936 2239

info@ponyhof-niers.de

www.ponyhof-niers.de

NOCH FRAGEN?


